Vorspeisen

Ziegenkasekrustinis mit Salat der Saison (A,C,G,J) 11,50 €

Tomatencremesuppe mit Fetawdirfeln
und Crodtons (G,A) 7,50 €

Beilagensalat (C,G,J,H) 5,00 €



Hauptgerichte

Tagliatelle mit Rinderstreifen
Paprika, Zwiebeln und pikanter Sol3e (A,C,I)

Saarlandischer Wurstsalat mit Essiggurken,
Paprika, Zwiebeln und Bratkartoffeln (1,2,3,5,6)

Vegetarische Frischkdse-Kartoffeltaschen
an Salatbouquet (C,G,J)

Grolier gemischter Salatteller (C,G,J,H)

Schnitzel Wiener Art mit Gemise,

Pommes Frites (A,C,)

oder

mit Champignonrahmsole (A,C,G)
Argentinisches Rumpsteak mit PfeffersoRe,
Bratkartoffeln und Gemiuse (1,G)

Gebratene Hahnchenbrust auf asiatischen Woknudeln
mit Gemdise und pikanter SoRe (A,C,1,J)

Gebratenes Zanderfilet
an Rieslingsol’e mit Gemusejulienne und Reis (G,D)

Késespatzle mit kleinem Salat (A,C,1)

20,00 €

13,00 €

14,00 €

12,00 €

18,00 €
20,00 €

29,00 €

19,00 €

23,50 €

14,00 €



Desserts

Amarenabecher (G,H,C,A) 7,00 €
Creme Brilée (A,C,G) 8,50 €
Amarettobecher (G,H,C,A) 7,00 €
Extras

Portion Mayonnaise oder Ketchup 1,50 €

Mit Konservierungsstoff (1), mit Geschmacksverstarker (2), mit Stabilisator (3), mit Nitritpokelsalz (4), mit Emulgator (5),

mit Antioxidationsmittel (6), mit Farbstoff (7)

Contains preservatives (1), flavour enhancer (2), stabiliser (3), nitrite pickling salt (4), emuslsifier (5), antioxidant(s) (6), colouring
agent(s) (7)

Information fir Allergiker:

Gluten (A), Krebstiere (B), Eier (C), Fisch (D), Erdnusse (E), Soja (F), Milch/Lactose ( G), Schalenfriichte, (H), Sellerie (1), Senf (J),
Sesam (K), Schwefeldioxid/Sulfite ( L), Lupine (M), Weichtiere (N)

Information for allergy sufferers:

Gluten (A), crustaceans (B), eggs (C), fish (D), peanuts (E), soja (F), milk/lactose (G), shellfish (H), celeriac (I), mustard (J), sesame
(K), sulphur dioxide/sulphites (L), lupine (M), molluscs (N)



